














PRATOS MINI

Todo dia um sabor de Minas, na porc¢ao ideal pai

Frango com Quiabo
ou Ora-Pro-Noébis e Angu (2° feira) | $ 29,00

Acompanha arrog, feijao, couve, fritas e tomate.

DESDE 191%




PRATO
COMERCIAL GUARNICOES

Acompanha arroz, feijao, macarrao, Fritas | $ 18,00
fritas, alface, tomate e vinagrete.

Mandioca | $ 18,00
Bife de Boi contraiic | $ 29,00 b ok coslde
Bife de Porco remil| $ 26,00 Farofa | $ 4,00
Bife de Frango | $ 24,00 Vinagrete | $ 400
Bife de Figado | $ 24,00 ‘.:‘,ﬁf,ff o
Camne de Panela| $ 24,00 Com Alho $ 14,00

Filé de Tilapia| § 29,0 ot
Nio acompanha macarrio. Feijﬁn Comum | s 1300

'DDIE].EtE'J.c-'J:Js.qUEJ;U e cheiro '-.-'er{’.e| $ 23,1}0 Spﬂgh&“i ! $ lﬁ,un

Kids Macarrao ao molho sugo com queijo
Contrafilé (60g) picadinho $ IE,OEI Ovo Frito | $ 350
i Almoco (100g) | § 4,50 Bife a parte (unidade)
Self Se_r‘i:'mE Contrafilé ou Filé de Tilapia $ 18,00 (120g)
(2*a5%) | Carnes (100g) | $ 5,90 Peito de Frango, Figado ou Pernil $§ 15,00 (120g)

Salada Especial | $ 22,00

éEs Mix de folhas, tomate seco, palmito,
mussarela de biafula e vinagrete balsimico.
ICIONAIS Cesto de Pées | $ 450

FE].]Dada (62 e sdbado) Omelete 2 ovos, queijo e cheiro verde | s 14 00

2 pessoas $ 55,00 4 pessoas $ 72,00
Acompanha couve, farofa e vinagrete.

Rabada com Batata Cozida (6° feira)
Individual § 28,00 2 pessoas $ 41,00 | 4 pessoas § 63,00

Embalagem Descartavel | $ 3,00

Feijao Tropeiro (42 sabado e domingo)
2 pessoas $ 51,00

Acompanha couve e dois ovos.

Carne de Panela
Individual $ 25,00
2 pessoas $§ 39,00

4 pessoas $ 55,00
Ao Molho com Cebola.



SOBREMESAS

Petit Gateau | S 18,00

Massa quente recheada de chocolate cremoso
com sorvete de creme e cobertura de chocolate.

Doce de Leite com Queijo Canastra | $ 6,00

Goiabada com Queijo Canastra | $ 6,00
Pudim de Leite Condensado | $ 8,00

Bola de Sorvete | $ 7.00

Sorvete de creme com cobertura de chocolate.

MERCADO CENTRAL

Av. Augusto de Lima,

744 Loja 167 - Centro
[y Segunda a sdbade - 10
=~ Domingos e feriados

Da coragem e visdo da Dona Maria nascia o Casa Cheia

Junto a seu esposo José Lino, na década de 50, Dona Maria
vendia bananas, depois queijos e doces. Um fornecedor, amigo
do casal, sugeriu que a matriarca montasse um negécioe elao
fez. Alugou uma loja e montou um restaurante.

No entanto, nem tudo foram flores. Dez anos trabalhando
basicamente sozinha, somado a problemas de saide na
familia fizeram Dona Maria considerar a venda do restaurante.
Foi quando trés filhos, Ilmar, Eliana e Elenita, assumiram a
diregao do restaurante e as coisas foram voltando aos trilhos.

O Restaurante Casa Cheia tem sido uma das maiores referéncias
da culinaria mineira. Ja conquistou varios prémios e milhares
de clientes de todas as regides do Brasil e até de outros paises.
Boa parte disso gragas ao cardapio variado, criado com muito
carinho para oferecer uma experiéncia finica.

Esta é uma verdadeira historia de sucesso.

Ja na 3? geragao no negodcio, nosso logotipo eterniza D. Maria
com sua face estilizada. Uma homenagem feita a nossa
fundadora quando ainda em vida, afinal ela sempre serd a
estrela do lugar.

SAVASSI

0 R. Claudio Manoel,
T84 - Funciondrios

. Segunda a sabado - 11h
'~ Domingos e feriados
21

NOSSAS REDES

(2] @casacheiarestaurante
§ /restaurantecazacheia

www.restaurantecasacheia com.br




